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Ausbildungsdauer 3 Jahre — bei Aufstufung 4 Jahre



KOCH | KOCHIN

Kdche und Kdchinnen werden im groRen Dienstleistungsbereich der Diakonie am Campus
ausgebildet. Hier gibt es eine GroRkiiche, eine Hauswirtschaft und das a la carte-Restau-
rant ,Schelter’s". Bis zu 1000 Mahlzeiten werden téglich zubereitet.

Kdche und Kochinnen bereiten verschiedenartige Gerichte zu und kimmern sich um die
Présentation der Speisen. Weiterhin tibernehmen sie die Kiichenorganisation, erstellen

Speiseplane, planen Arbeitsabldufe, kaufen Lebensmittel ein und lagern diese fachgerecht.

Das erlernte Wissen wird auch aufRerhalb des Campus in verschiedenen Praktika erweitert
und vertieft.

Kdche und Kdchinnen finden Beschaftigung in Kiichen von Restaurants, Hotels, Kantinen,

Krankenhdusern, Pflegeheimen und Catering-Firmen.
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[ ] Berufsschule

m Auszubildende in diesem Beruf be-
suchen die staatliche Berufsschule.

[ ] Unterstutzung im
Berufsbildungswerk

m StUtz- und Forderunterricht als
Einzel- oder Gruppenangebot

m Kennenlernen verschiedener
Lernstrategien

B |ntegrations- und Bewerbungs-
training als Vorbereitung auf
den 1. Arbeitsmarkt

m Forderung des Fihrerschein-
erwerbs (auch als Stipendium)
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